


ABAKO

LA ESPARTERÍA

EL GRAN ESPARTERO

RESTAURANTE CASTRO PALOMARES

TSUNA ASIA FUSION

AL JARDIN

LOS FOGONES DE SALVADOR

TABERNA SEBASTIAN

HOTEL CORTIJO SANTA CRUZ

RESTAURANTE ÁGORA - FEVAL

HOTEL VERACRUZ

HOSTAL GALICIA

MESÓN LOS BARROS 

TIERRA RESTAURANTE 

HOTEL VEGAS ALTAS 

RESTAURANTE QUINTO CECILIO

MANILA

Pulsa en link de tu restaurante favorito para ver los Menús de esta Navidad













 
MENU  Nº 1 
   
 
1º PLATO 
 

 
COLECCIÓN DE IBERICOS DE LA DEHESA DE 
EXTREMADURA CON TORTA DE LA SERENA 

 
 
 

2º PLATO   

 
TOURNE DE SECRETO DE CERDO A LA  

BRASA CON CHIMICHURRI DE NARANJA 
 
 
 
Algo Dulces : 

    
SEMIFRIO DE LECHE MERENGADA CON  

CORONA DE NUTELLA Y BIZCOCHO VELVET 
 
 
 

                                                                 
 

Bodega: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, 
                                      Agua Mineral y Café . 
 
 

Precio por comensal:    30,00 € 
 

                                        
 



 
MENU  Nº 2 
   
 
1º PLATO 

 
TOSTA HOJALDRADA DE ATUN CON  
VERDURITAS EN WOK GRATINADA 

 
 

2º PLATO   

 
PAVIA DE BACALAO A LA EXTREMEÑA  

SOBRE MOUSELINA DE PIMIENTOS 
 

 
 

3º PLATO   

 
TIMBAL DE SOLOMILLO DE CERDO A LA CREMA 

GARDEN CON GARNACHA DE ALMENDRAS 
 

    
Algo Dulces : 

    
BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES CON HELADO 

 

                                                                 
 

Bodega: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, 
                                      Agua Mineral y Café . 
 
 

Precio por comensal:    35,50 € 
 

                                        
 



 
MENU  Nº 3 
   
 
1º PLATO 
 

ENSALADA DE PERDIZ Y MANGO  
CON VINAGRETA DE FOIE 

 
 

2º PLATO   

 
SOUPRENT DE RAPE AL AZAFRAN  

CON ALMEJAS SOBRE PARMENTIER 
 
 

3º PLATO   

 
PLUMILLA DE IBERICO A LA  

BRASA CON AJÍ DE AGUACATE 
 
 
Algo Dulces : 

    
COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO 

 
 

                                                                 
 

Bodega: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, 
                                      Agua Mineral y Café . 
 
 

Precio por comensal:    43,30 € 
 

                                        
 



 
MENU  Nº 4 
   
 

CENTRO DE MESAS ( 4 Personas ) 
 

- COLECCIÓN DE IBERICOS DE LA  
                              DEHESA DE EXTREMADURA 

 
- TABLA DE QUESO NACIONALES e 

INTERNACIONALES 
 

- PANACHE DE CROQUETAS ARTESANAS 
 
 

2º PLATO  A ELEGIR : 
   

 
SOLOMILLO DE CERDO IBERICO  

CON NUBE DE QUESO DE LA SERENA 
 

ó 
  
 

TRONCO RUSTICO DE BACALAO CONFITADO  
CREMA ESCABECHADA DE CITRICOS 

 
 

Algo Dulces :  TARTA CREATIVA DE GALLETA Y KINDER 
 

                                                                 
 

Bodega: Vino Blanco, Vino Tinto, Refrescos, Cerveza, 
                                      Agua Mineral y Café . 
 
 

Precio por comensal:    38,80 € 
 

                                        
 



Para Asociados 
de Apyme

COPAS a 4€
más

CHUPITO
de la casa



MENÚ ESPECIAL NAVIDAD 2022
Nº1

2 PLATOS A COMPARTIR ENTRE 
4 PERSONAS

- FUENTE DE IBÉRICOS Y QUESO

- FUENTE DE CROQUETAS ARTESANAS

               CAMBIO DE PALADAR

       - SORBETE AL RON DE COCO

1 PLATO PRINCIPAL INDIVIDUAL

- SOLOMILLO AL AJILLO CON

  PATATAS PANADERAS Y PIMIENTOS

  DEL PADRÓN

                           POSTRE:
TARTA DE LA ABUELA CON HELADO

       DE NATA Y COOQUIES

TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO 23,90 �



3 PLATOS A COMPARTIR ENTRE 
4 PERSONAS

- ENSALADA CESAR

- FUENTE DE IBÉRICOS Y QUESOS
- LAGRIMITAS DE POLLO MIEL Y

   MOSTAZA

               CAMBIO DE PALADAR

       - SORBETE AL RON DE COCO

1 PLATO A ELEGIR INDIVIDUAL

- SOLOMILLO AL AJILLO CON
  PATATAS PANADERAS Y PIMIENTOS

  DEL PADRÓN

- DORADA REBOZADA A LA VIZCAINA

                           POSTRE:
TARTA DE LA ABUELA CON HELADO

       DE NATA Y COOQUIES

TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO 28,50 €

MENÚ ESPECIAL NAVIDAD 2022
Nº2



MENÚ ESPECIAL NAVIDAD 2022
Y DÍA REYES 2023

2 PLATOS A COMPARTIR ENTRE 
4 PERSONAS

INDIVIDUAL

- ENSALADA CESAR

- LAGRIMITAS DE POLLO MIEL Y MOSTAZA

               CAMBIO DE PALADAR
       - SORBETE AL RON DE COCO

1 PLATO A ELEGIR INDIVIDUAL
- PLUMA DE CERDO IBÉRICO CON

  PATATAS PANADERAS Y PIMIENTOS
  DEL PADRÓN

- DORADA REBOZADA A LA VIZCAINA

                           POSTRE:
TARTA DE LA ABUELA CON HELADO

       DE NATA Y COOQUIES

SURTIDO DE IBÉRICOS Y QUESOS

32,00 �
TODA LA BEBIDA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO



Para Asociados de Apyme
10% DESCUENTO
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Para Asociados de Apyme
10% DESCUENTO
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de Apyme
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Para Asociados 
de Apyme

COPAS 
ESPECIAL 5€
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Para Asociados 
de Apyme

COPAS 
ESPECIAL 5€

REFRESCOS 2€



Para Asociados 
de Apyme

COPAS 
ESPECIAL 5€

REFRESCOS 2€



                              
                         Platos individuales entran los 3 platos) 

 Surtido de ibéricos (Jamón, queso y lomo) 
 Surtido de croquetas caseras (jamón ibérico y 

cocido) 
 Twister de langostinos con patata paja y salsa 

espartera 

                CAMBIO DE PALADAR SORBETE DE LIMON AL CAVA 

                                     Plato individual por pax a elegir 

 

 Solomillo de cerdo a la plancha con patata dólar y 
pimiento. 

 Sepia a la plancha con ensalada y alioli casero 

                                            POSTRE 

 Tarta casa silva de whisky con bombones  

 

INCLYE: TODA LA BEBIDA DURANTE EL SERVICIO  

LOS 2ºPLATOS TIENEN QUE CONFIRMARSE 1 SEMANA ANTES 

TELEFONO DE RESERVAS:646506213 (PABLO) 

AVENIDA SEVILLA N 1º DON BENITO     

25.00€ 

 

     MENU Nº1 

Para Asociados 
de Apyme

UNA COPA 
GRATIS



                              
                         Plato individual por pax (entran los 4 platos) 

 Surtido de ibéricos ( Jamón , queso y lomo ). 
 Surtido de croquetas caseras (boletus y rabo de 

toro). 
 Ensalada de queso azul con frutos rojos. 
 Crujiente de langostinos. 

               CAMBIO DE PALADAR SORBETE DE LIMON AL CAVA 

                                     Plato individual por pax a elegir 

 Presa ibérica con patatas panaderas y pimientos. 
 Solomillo de cerdo a la plancha. 
 Lubina a la bilbaína con patatas panaderas 
 Lomo de Salmon (si lo desea con salsa de queso) 

                                            POSTRE 

 Tarta casa silva de whisky con bombones  
 

 

INCLYE: TODA LA BEBIDA DURANTE EL SERVICIO 

LOS 2ºPLATOS TIENEN QUE CONFIRMARSE 1 SEMANA ANTES 

TELEFONO DE RESERVAS:646506213 (PABLO) 

AVENIDA SEVILLA N 1º DON BENITO     

30.00€ 

 

     MENU Nº2 

Para Asociados 
de Apyme

UNA COPA 
GRATIS



                              
                         Platos individuales por pax entran los 4 platos) 

 Surtido de ibéricos ( Jamón , queso y lomo ). 
 Ensalada de ahumados y anchoas. 
 Pimientos rellenos de bacalao. 
 Piruleta de langostinos. 

               CAMBIO DE PALADAR SORBETE DE LIMON AL CAVA 

                                     Plato individual por pax a elegir 

 Abanico ibérico de bellota con panaderas y 
pimientos. 

 Entrecot de ternera con patatas y pimientos. 
 Dorada con verduritas de temporada. 
 Lomo de bacalao confitado con piquillos y tomillo. 

                                   POSTRE 

 Tarta casa silva de whisky con bombones  

 

INCLYE: TODA LA BEBIDA DURANTE EL SERVICIO 

LOS 2ºPLATOS TIENEN QUE CONFIRMARSE 1 SEMANA ANTES 

TELEFONO DE RESERVAS:646506213 (PABLO) 

AVENIDA SEVILLA  N 1º DON BENITO     

38.00€ 

 

     MENU Nº3 

Para Asociados 
de Apyme

UNA COPA 
GRATIS



                              
                                    individuales 

 Surtido de ibéricos ( Jamón , queso y lomo ). 
 Anchoas del cantábrico con tosta de pan y 

tomate. 
 Pulpo a la parrilla con pimentón de la vera y 

patatas. 
 Revuelto de setas, gambas y gulas sobre nido de 

patatas paja. 

                  CAMBIO DE PALADAR SORBETE LIMON AL CAVA 

                                     Plato individual por pax 

 Lomo de atun rojo fresco. 
 Dorada a la bilbaína con verduras de temporada. 
 Pluma ibérica de bellota. 
 Chuletón de ternera  con panaderas y pimientos 

                                            POSTRE 

 Tarta casa silva de whisky con bombones 

INCLYE: TODA LA BEBIDA DURANTE EL SERVICIO 

LOS 2ºPLATOS TIENEN QUE CONFIRMARSE 1 SEMANA ANTES 

TELEFONO DE RESERVAS:646506213 (PABLO) 

AVENIDA SEVILLA N 1º DON BENITO     

45.00€ 

 

     MENU Nº4 

Para Asociados 
de Apyme

UNA COPA 
GRATIS
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COPAS a
3.50€



Para Asociados 
de Apyme

COPAS a
3.50€



Para Asociados 
de Apyme

COPAS a
3.50€



Para Asociados 
de Apyme

COPA a
3.00€



Para Asociados 
de Apyme

COPA a
3.00€



Para Asociados 
de Apyme

COPA a
3.00€



Para Asociados 
de Apyme

COPA a
3.00€



Para Asociados de Apyme
UNA COPA DE CAVA



 

 

    ÁGORA  FEVAL 
 

  
Entrantes : 
 

-  Jamón, Lomo , Queso, Cazón, Canapés Variados. 
 

 
Segundo Plato: 

 
- Pimientos de Piquillo Rellenos de Brandada de Bacalao sobre lecho 

de Salsa Americana. 
   

 
Tercer Plato  
 

- Solomillo de Cerdo con reducción de Pedro Ximénez. 
 

 

 
 Postre:  

- Tarta de la Casa. 
- Café y Licor. 

 
Bebidas. 

- Agua, Cerveza y Refrescos 
- Vinos: 

• Blanco: Semidulce y Verdejo de Rueda. 
• Tinto:   D.O.Ribera del Guadiana. 

 
Precio…….. 39.- €. 

 
COMBINADOS 4 EUROS 
REFRESCOS Y LICORES 2 
BARRA LIBRE 15 EUROS 

Para Asociados 
de Apyme

COPA a
3.00€



 

 

    ÁGORA  FEVAL 
 

  
Entrantes: 
 

-  Jamón, Lomo, Queso, Cazón, Croquetas de Ibérico, Canapés 
Variados. 
 

 
Segundo Plato: 
 

- Crujiente de Verduritas con Rulo de Cabra y Pimentón de la Vera. 
   

 
Tercer Plato: 
 

- Pluma de Cerdo con Queso de la Serena y Pimientos de Padrón. 
 

      
 

 Postre:  
- Tarta de la Casa. 
- Café y Licor. 

 
Bebidas. 

- Agua, Cerveza y Refrescos 
- Vinos: 

• Blanco: Semidulce y Verdejo de Rueda. 
• Tinto:   D.O.Ribera del Guadiana. 

 
Precio…….. 42.- €. 

 
COMBINADOS 4 EUROS 

REFRESCOS Y LICORES 2 EUROS 
BARRA LIBRE 15 EUROS(4 HORAS) 

Para Asociados 
de Apyme

COPA a
3.00€



 

 

    ÁGORA  FEVAL 
 

  
Entrantes: 
 

-  Jamón, Lomo, Queso, Cazón, Croquetas de Ibérico, Canapés 
Variados. 
 

 
Segundo Plato: 
 

- Cazuelita de Bacalao Gratinado con Pasas y piñones. 
   

 
Tercer Plato: 
 

- Presa de Ibérico con Reducción de Cerveza Negra y Gratén de 
Patatas. 
 

 Postre:  
- Tarta de la Casa. 
- Café y Licor. 

 
Bebidas. 

- Agua, Cerveza y Refrescos 
- Vinos: 

• Blanco: Semidulce y Verdejo de Rueda. 
• Tinto:   D.O.Ribera del Guadiana. 

 
Precio…….. 47.- €. 

 
COMBINADOS 4 EUROS 

REFRESCOS Y LICORES 2 EUROS 
BARRA LIBRE 15 EUROS(4 HORAS) 

Para Asociados 
de Apyme

COPA a
3.00€



CROQUETÓN DE BUEY CON CREMA DE QUESO DE LA SERENA
 
 

TABLA DE IBÉRICOS Y TORTA DE LA SERENA
 
 

MARISCADA INDIVIDUAL
(Langostinos, Gambas Blancas y Pata de Cangrejo)

 
 

SORBETE DE MOJITO Y MENTA VERDE
 
 

SOLOMILLO DE IBÉRICO AL CARBÓN AHUMADO
 
 

POSTRE:
RED VELVET, TERCIOPELO DE MASCARPONE Y MERENGUE CON

FRUTOS DEL BOSQUE
 
 
 
 
 
 

 
 

BODEGA:
Vino Blanco "Hadas, Frizzante"

vino tinto "huellas, 12 meses barrica"
refrescos, cervezas, agua mineral, café y cava

 
 
 

PRECIO: 65,00.-€ (10 % I.V.A. INCLUIDO)
 
 
 
 

CENAS ESPECIALES
CON ORQUESTA

10, 16 Y 17 DICIEMBRE 2022
 

 
 

Notas:
Incluido en el precio del cubierto 4 horas de barra libre amenizada por "ORQUESTA LAS

VEGAS"
(Menú vigente sólo para las cenas de los días 10, 16 y 17 de Diciembre de 2022)

Aforo limitado
Restaurante Quinto Cecilio se reserva el derecho de anular el evento de los días señalados

por falta de aforo
 

Menu
 



ROLLITOS DE BOLETUS CON SALSA PONZU
 
 

CAZUELITA DE VIEIRA GRATINADA Y WAKAME
 
 

SORBETE DE PIÑA COLADA
 
 

ARROZ CON BOGAVANTE NACIONAL
 
 

POSTRE:
MUERTE POR CHOCOLATE

 
 
 
 
 

 
 

BODEGA:
Vino Blanco "Hadas, Frizzante"

vino tinto "EL PRIMER BESO, BODEGAS VALDEMONJAS, RIBERA DEL DUERO"
refrescos, cervezas, agua mineral, café y cava

 
 
 

PRECIO: 55,00.-€ (10 % I.V.A. INCLUIDO)
 
 
 
 

COMIDA DE NAVIDAD
2022

 

 
 

Menú válido para la comida del día 25 de Diciembre de 2022
Aforo limitado

Restaurante Quinto Cecilio se reserva el derecho de anular dicho Menú por falta de aforo
 
 
 
 

Menu
 





















risotto de carrilleras de ibérico
 
 

chipirón de anzuelo relleno de presa de ibérico y
wakame

 
 

SORBETE DE san francisco
 
 

crujiente de cochinillo ibérico en su jugo
 
 

POSTRE:
milhojas de hojaldre relleno de nata y crema catalana

con su sorbete de frambuesa
 
 
 
 
 

 
 

BODEGA:
Vino Blanco "Hadas, Frizzante"

vino tinto "EL PRIMER BESO, BODEGAS VALDEMONJAS, RIBERA DEL DUERO"
refrescos, cervezas, agua mineral, café y cava

 
 
 

PRECIO: 55,00.-€ (10 % I.V.A. INCLUIDO)
 
 
 
 

COMIDA DE AÑO NUEVO
2023

 

 
 

Menú válido para la comida del día 01 de Enero de 2023
Aforo limitado

Restaurante Quinto Cecilio se reserva el derecho de anular dicho Menú por falta de aforo
 
 
 
 

Menu
 



CROQUETÓN DE BUEY CON CREMA DE QUESO DE LA SERENA
 
 

TABLA DE IBÉRICOS Y TORTA DE LA SERENA
 
 

MARISCADA INDIVIDUAL
(Langostinos, Gambas Blancas y Pata de Cangrejo)

 
 

SORBETE DE MOJITO Y MENTA VERDE
 
 

SOLOMILLO DE IBÉRICO AL CARBÓN AHUMADO
 
 

POSTRE:
RED VELVET, TERCIOPELO DE MASCARPONE Y MERENGUE CON

FRUTOS DEL BOSQUE
 
 
 
 
 
 

 
 

BODEGA:
Vino Blanco "Hadas, Frizzante"

vino tinto "huellas, 12 meses barrica"
refrescos, cervezas, agua mineral, café y cava

 
 
 

PRECIO: 55,00.-€ (10 % I.V.A. INCLUIDO)
 
 
 
 

COMIDA DE REYES 
2023

 

 
 

Menú válido para la comida del día 06 de Enero de 2023
Aforo limitado

Restaurante Quinto Cecilio se reserva el derecho de anular dicho Menú por falta de aforo
 
 
 
 

Menu
 



Para Asociados 
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Para Asociados de Apyme
10% DESCUENTO











 

  
MENÚ 

 

FIESTAS NAVIDEÑAS 

PLATO INDIVIDUAL 
POR PERSONA 

Surtido de Ibéricos 

Mariscada (Gambas y Langostinos) 

Pimientos de Piquillo rellenos de Rape y 
Gambas 

Sorbete M.M. de Manzana Verde 

 PLATO A ELEGIR 
 

Librito de Solomillo a las dos salsas 
acompañado de Champiñones al Ajillo 

Hojaldre relleno de Merluza y Gambas 

 POSTRE 
 

Tarta de la Casa (galletas, nata y 
caramelo) 

 

BEBIDAS 
 

Cerveza, Vino, Refrescos 

Café 

PRECIO POR PERSONA 35,00 € 




